
Rabas del Cantábrico
Croquetas del chef

Tartaletas de ensaladilla
Tortilla de patatas

Crema de patatas con foie y boletus
Minihamburguesas

Verduras en tempura con romescu
Langostinos en gabardina

Jamón ibérico
Butifatta catalana

Queso de oveja churra
Brocheta de pollo

Torreznos de Soria
Gazpacho

Postre

El coronel sorbete de limón, vodka y cava
0

Pastelitos variados

Vino de la casa, refresco, cerveza (2 consumiciones por persona)

Precio por persona: 40€ (IVA incluido)

Los vinos de la casa son
Blanco Rueda Erre de Herrero Verdejo

Tinto Ribera del Duero Viña Mayor Roble
Tinto Rioja Viña Eguia CR

Menu 1 cóctel
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Mínimo 70 personas. Para otro número de comensales consultar. Incluido 10% de IVA.



Entradas a compartir

Picadillo de la matanza
Revuelto de morcilla con patatas paja

Pimientos rojos asados en horno de leña
Migas del pastor con sus huevo

Segundo plato a elegir
(elegir uno de ellos para todo el grupo o especificar cantidades)

Merluza en salsa verde
o

Carrillada de ibérico

Postre

El coronel sorbete de limón, vodka y cava
Mousse de limón

Brownie con helado y salsa de chocolate
Tarta de queso con dulce de arándanos

Ponche Segoviano

Vino de la casa, refresco, cerveza (2 consumiciones por persona)

Precio por persona: 40€ (IVA incluido)

Los vinos de la casa son
Blanco Rueda Erre de Herrero Verdejo

Tinto Ribera del Duero Viña Mayor Roble
Tinto Rioja Viña Eguia CR

Menu 2
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Se escogerá un solo menú para todo el grupo, a excepción de los asistentes con algún tipo de intolerancia alimentaria. Es
imprescindible elegir previamente las cantidades de cada uno de los segundos platos. Incluido 10% de IVA.



Pastela de langostinos y verduras con salsa de boletus

Segundo plato a elegir
(elegir uno de ellos para todo el grupo o especificar cantidades)

Merluza en salsa verde
o

Carrillada de ibérico

Postre

El coronel sorbete de limón, vodka y cava
Mousse de limón

Brownie con helado y salsa de chocolate
Tarta de queso con dulce de arándanos

Ponche Segoviano

Vino de la casa, refresco, cerveza (2 consumiciones por persona)

Precio por persona: 45€ (IVA incluido)

Los vinos de la casa son
Blanco Rueda Erre de Herrero Verdejo

Tinto Ribera del Duero Viña Mayor Roble
Tinto Rioja Viña Eguia CR

Menu 3
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Se escogerá un solo menú para todo el grupo, a excepción de los asistentes con algún tipo de intolerancia alimentaria. Es
imprescindible elegir previamente las cantidades de cada uno de los segundos platos. Incluido 10% de IVA.



Entradas a compartir

Picadillo de la matanza
Revuelto de morcilla con patatas paja

Pimientos rojos asados en horno de leña
Migas del pastor con sus huevo

Segundo plato a elegir
(elegir uno de ellos para todo el grupo o especificar cantidades)

Bacalao con salsa de puerros y ajo tostado
o

Cochinillo asado en horno de leña con ensalada de la huerta

Postre

El coronel sorbete de limón, vodka y cava
Mousse de limón

Brownie con helado y salsa de chocolate
Tarta de queso con dulce de arándanos

Ponche Segoviano

Vino de la casa, refresco, cerveza (2 consumiciones por persona)

Precio por persona: 48€ (IVA incluido)

Los vinos de la casa son
Blanco Rueda Erre de Herrero Verdejo

Tinto Ribera del Duero Viña Mayor Roble
Tinto Rioja Viña Eguia CR

Menu 4
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Se escogerá un solo menú para todo el grupo, a excepción de los asistentes con algún tipo de intolerancia alimentaria. Es
imprescindible elegir previamente las cantidades de cada uno de los segundos platos. Incluido 10% de IVA.


