Restaurante de
un solito tenedor,
en la plaza mas
bonita de la
ciudad.

EL NARIZOTAS

RESTAURANTE

Esta es la verdadera historia de la Taberna de
Gales, también llamada del Narizotas

Dicen, y bien pudo ser, que este lugar, donde
vuesas mercedes se encuentran, fue fundado
por un tal Edgentor Driscol, galés de la misma
Gales, que vino a Segovia acompafiado de
Catalina de Lancaster, que a su vez acudi6 a estas
tierras para casar con nuestro sefior Enrique Ill,
por alla del 1392.

Pero esto es una vieja historia que, como digo,
bien pudo ser. Lo mas cierto es la reinauguracion
de la casa, que tuvo lugar hacia 1902, a expensas
de Don Doroteo Pérez Driscol, descendiente de
aquel galés, familia de grandes narices, cuyo
retrato pende en el comedor principal, quien, a
su regreso de Cuba, donde hubo ido para lo de la
guerra, reabrid esta casa de comidas, ofreciendo
ricos caldos y buenos estofados.

Desde entonces aqui estamos para servir

a Dios y a usted.

EL JEFE DE COCINA RECOMIENDA

Berenjena vegetariana 12,00€
con queso y verduritas (g

Huevos rotos 14,00€
de la Granja Pradejones ;

Patatas a la importancia  14,00€
rellenas de jamon ibérico g @;

Tortilla de patata guisada  14,00€
con callos o sin ¢ @

Alcachofas confitadas 15,00€
con virutas de jamon LBREY

Carpacho de buey [ 18,00€




COMPARTIR POR NARICES

La ensaladilla rusa, con perddn {: so, 8,50€
La cebolla frita del Narizotas ¥« 10,00€
Las migas del pastor con su chorizo y dos huevos $¢ & 12,00€
Las croquetas como las del Rancho ¥ & 05 12,00€
Tortilla de patata guisada con callos o sin % & 12,00€
Pimientos rojos asados con ventresca de bonito = 12,50€
Las gildas de Euskadi con doble anchoa (5uds.) = so; 14,00€
Rabas del Cantabrico « 7% -« 15,00€
Tosta de ahumados con sus cosas > % 15,00€
LAS VERDURAS Y ENSALADAS

Ensalada de tomate, ricola y mozzarella @& so. 8,00€
Verdura de la huerta en tempura @& so. 8,00€
Ensalada de pollo de corral escabechado 3t (@5 & so: 12,00€
Ensalada griega con anchoa, queso feta y aceitunas negras [ so: 15,00€

Ensalada de queso de cabra con cebolla caramelizada y frutos rojos @& so.  15,00€

LOS HUEVOS

Picadillo de Briz con sus huevos revueltos ¥ & 14,00€
Revuelto de bacalao con patatas paja & 14,00€
Huevos rotos de la Granja Pradejones &: 14,00€
Revuelto de morcilla con patatas paja & 14,00€
LOS GUISOS

Sopa castellana ¥« & 8,00€
Patatas revolconas con torreznos de Soria 12,00€
Morros con setas so, 12,00€
Judiones de La Granja g« & 14,00€
Los callos del Narizotas $¢ 14,00€
Rabo de toro 4 so, 18,00€

1)

2 APIO <& SESAMO ¢ CACAHUETE Y@ FRUTOS CON CASCARA %% ALTRAMUCES 2 SOJA §& GLUTEN
(@2 HUEVO »* PESCADO |{J} MOLUSCOS ™% CRUSTACEOS (f5 LECHE {§ MOSTAZA SO2 SULFITOS

Para mayor seguridad sobre los alérgenos de cada plato consulten con su camarero. El Narizotas no
puede garantizar que no exista contaminacién cruzada. REGLAMENTO (EU) 1169/2011



PARA COMER CARNE

La gran hamburguesa de vaca (350gr) < 3t ¥+ & [ & so. 15,00€
Secreto de ibérico oaae 18,00€
Cadera de vaca fileteada a la plancha 8EY. 18,00€
Magret de pato con salsa de mandarina e 22,00€
Cochinillo asado en horno de lefia rocae 24,00€
Entrecot de vaca (500gr) ffatwes 28,00€
AL RECIEN PESCADO

Escabeche de bonito =* so; 12,00€
Soldaditos de Pavia (bacalo en tempura con pimientos rojos) ¥« > 14,00€
Lubina al estilo de la jefa de cocina =* 18,00€

Cochinillo asado en horno de lefia con ensalada de la huerta LBREY.

EL MENU DE SEGOVIA

Judiones de la Granja ¢« @

Ponche Segoviano % $ & (s

Un buenvino
Pan, aguay café

39€
PARA LOS NINOS EL PLATO DEL DIA
Pasta a la bolofiesa ¥+ & 9,90€ Jueves: El cocido del Narizotas ¥
. Viernes: Patatas guisadas con costillas
Filete de pollo empanado
con patatas fritas % & 14,50€ Los platos del dia se sirven con copa de vino, cerveza o
Helado infantil 0 4,50€ refresco, pan, agua y café.

Menu infantil completo 25€ (incluye refresco)
menu compartido 19,00€/nifio (incluye refresco y helado) 20€

LOS DULCES, DULCES

El coronel sorbete de limén, vodka y cava @g so. 6,00€
Mousse de limén ¥« & 09 6,00€
Flan de puro huevo & (s 6,00€
Brownie con helado y salsa de chocolate & @5 * % 7,00€
Tarta de queso con dulce de ardndanos & 0 7,00€
Ponche Segoviano ® ¥« & (s 7,00€

Q' APIO <¥¢ SESAMO ¢ CACAHUETE ¥® FRUTOS CON CASCARA %% ALTRAMUCES %2 SOJA ¥& GLUTEN
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(@} HUEVO »* PESCADO {} MoOLUSCOS ™% CRUSTACEOS ([ LECHE j§ MOSTAZA SO> SULFITOS

Para mayor seguridad sobre los alérgenos de cada plato consulten con su camarero. El Narizotas no
puede garantizar que no exista contaminacién cruzada. REGLAMENTO (EU) 1169/2011



EL IMPORTANTE PAN Y VINO CON EL QUE SE ANDA EL CAMINO

Hemos elegido para usted los vinos mas representativos de la regién

TINTOS

Rioja Vifia Eguia CR 2019 (tempranillo 12 meses)

Ribera del Duero Traslascuestas roble 2020 (tinta fina 6m)
Ribera del Duero Sitio de Valdehermoso 2021(tinta del pais 9m)
Rioja Intruso CR 2020 (tempranillo)

Ribera del Duero Mogar roble 2019 (tinta del pais 6m)

Ribera del Duero Vifia Mayor roble 2021 (tempranillo/c. sauvignon 5m)

BLANCOS

Pefascal Frizzante (verdejo)
Rueda ERRE de Herrero 2022 (verdejo)
921 2022 (verdejo)

Rias Baixas Eido Da Fonte (albarifio)

ROSADOS

Cigales Malvanegra 2021 (tempranillo)

Catalunya De casta 2021 (carifiena/garnacha tinta)

CHAMPAGNE

Champagne Louis Pedrier (chardonnay/pinot noir/pinot blanc)

Café e infusiones 2,00€
Licores 3,50€
Refrescos 3,20€
Aquarius/Nestea 3,50€
Doble de cerveza 3,50€

Todos los precios incluyen el 10% de IVA
Por el servicio y el pan cobramos 1,90€ por comensal

310223

3,00€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€

2,80€
3,00€
3,00€
3,00€

2,80€
2,80€

Copa Botella

18,00€
20,00€
20,00€
20,00€
20,00€
20,00€

15,00€
18,00€
18,00€
18,00€

15,00€
15,00€

30,00€



Restaurante de
un solito tenedor,
en la plaza mas
bonita de la
ciudad.

ENGLISH

EL NARIZOTAS

RESTAURANTE

This is the true story of the Welsh tavern,
also know as the Narizotas

They say, and it may well be, that this place, where
you find yourself, was founded by one Edgentor
Driscol, a Welshman from Wales, who came to
Segovia accompanied by Catherine of Lancaster,
who in turn came to these lands to marry our Lord
Henry Ill, around 1392.

But this is an old story that, as | say, could well
have been. The most certain thing is the
reinauguration of the inn, which took place
around 1902, at the expense of Don Doroteo
Perez Driscol, descendant of that Welshman, a
family with big noses, whose portrait hangs in the
main dining room.

On his return from Cuba, where he had gone for
the war, he reopened this restaurant, offering rich
broths and good stews.

Since then we are here to serve God and you.

HEAD CHEF RECOMMENDS

Vegetarian aubergine 12,00€
with cheese and

vegetables (g

Broken eggs from 14,00€
Pradejones farm;

battered potatoes stuffed 14,00€
with iberian ham g, ;

Stewed potato omelete 14,00€
with tripe o without ¢ &

Candied artichokes 15,00€
with ham shavings

Carpaccio of beef g 18,00€




TO SHARE

Vegetable salad with mayonnaise & so,

Fried onion by Narizotas ¥¢

Breadcrumbs with chorizo and two eggs $¢ &
Croquettes like the ones from Rancho ¥ & 0
Stewed potato omelete with tripe o without %« &3
Roasted red peppers with tuna belly -

Basque gildas with double anchovy (5uds.) =* so;
Buttered squid from Cantabrico sea ¢ 7% -

Smokedfish toast > ¥

VEGETABLES AND SALADS

Tomato, rocket and mozzarella salad @5 so.
Garden vegetables in tempura 0= so.
Chicken in pickled sauce salad 3t @5 & so.

Greek salad with anchovies, feta cheese and black olives {5 so.

Goat's cheese salad with caramelised onion ([Jg so:

EGGS

Chorizo minced meat with scrambled eggs %« &

Scrambled eggs with cod and potatoes &

Broken eggs from Pradejones farm <

Scrambled eggs with black pudding and potatoes &3

STEWS

Castilian soup ¥ &

Smashed potatoes with torreznos from Soria (fried bacon)

Pork snout with mushrooms so:

Bull's tail & so,

Big beans from La Granja ¥ &
Stewed tripe, narizotas style ¥«

8,50€
10,00€
12,00€
12,00€
12,00€
12,50€
14,00€
15,00€
15,00€

8,00€
8,00€
12,00€
15,00€
15,00€

14,00€

14,00€
14,00€

14,00€

8,00€
12,00€
12,00€
14,00€

14,00€
14,00€

J CELERY <X SESAM & PEANUT 70 NUTS 2% LUPIN 2 SOYA & GLUTEN {9} EGG =% FISH

For more information about the allergens in each dish, please consult your waiter or waitress. The Big
Nose cannot guarantee that there is no cross-contamination. REGULATION (EU) 1169/2011



TO EAT MEAT

The big beef burguer (350gr) ¥ ¢ ¥« & [ & so

Iberian pork meat

Grilled filleted beef hips

Duck breast with mandarin sauce

Suckling pig roasted in a wood-fired oven

Beef entrecote (500gr)

TO EAT FISH

Pickled bonito *#* so.

Soldaditos de Pavia (tempura cod with red peppers) s« =

Sea bass chef's style =»

15,00€
18,00€
18,00€
22,00€
24,00€
28,00€

12,00€
14,00€
18,00€

EL MENU DE SEGOVIA

Ponche Segoviano® ¢« & (@5

Big beans from La Granja ¢ &
Suckling pig roasted in a wood-fired oven with salad

Complete children's menu 25,00€ (including soft drink)
Shared menu 19,00€/child (including soft drink and ice cream)

A good wine
Bread, mineral wather and coffee
39€
CHILDREN S MENU DISH OF THE DAY

Pasta Bolognese g & 990€ Thursday: El cocido del Narizotas
Breaded chicken fillet Friday: Potatoes stewed with ribs

with fries 14,50¢ The dishes of the day are served with a glass of wine,
Children's ice cream (g 4,50€ beer or soft drink, bread, water and coffee

20€

SWEET VERY SWEET

Lemon sorbet with vodka and cava [ so.

Lemon mousse ¥« & ([

Egg flan & (s

Brownie with ice cream and chocolate sauce & g * %

Cheesecake with blueberry jam & 05

.
<

Ponche Segoviano ® ¥ & 05
(cake with pastry cream covered with marzipan)

6,00€
6,00€

6,00€
7,00€

7,00€
7,00€

J CELERY <& SESAM ¢ PEANUT T NUTS 4% LUPIN 2 SOYA §& GLUTEN {9} EGG =#% FISH

I MoLLUSCS 7% CRUSTACEANS (fy MILK j§ MUSTARD SO32 SULFITES

For more information about the allergens in each dish, please consult your waiter or waitress. The Big
Nose cannot guarantee that there is no cross-contamination. REGULATION (EU) 1169/2011



WITH BREAD AND WINE WE WALK THE ROAD
We have chosen for you some wines that represent our region

RED WINE

Rioja Vifia Eguia CR 2019 (tempranillo 12 meses)

Ribera del Duero Traslascuestas roble 2020 (tinta fina 6m)
Ribera del Duero Sitio de Valdehermoso 2021(tinta del pais 9m)
Rioja Intruso CR 2020 (tempranillo)

Ribera del Duero Mogar roble 2019 (tinta del pais 6m)

Ribera del Duero Vifia Mayor roble 2021 (tempranillo/c. sauvignon 5m)

WHITE WINE

Pefascal Frizzante (verdejo)
Rueda ERRE de Herrero 2022 (verdejo)
921 2022 (verdejo)

Rias Baixas Eido Da Fonte (albarifio)

ROSE WINE

Cigales Malvanegra 2021 (tempranillo)

Catalunya De casta 2021 (carifiena/garnacha tinta)

CHAMPAGNE

Champagne Louis Pedrier (chardonnay/pinot noir/pinot blanc)

Coffee ant tea 2,00€
Liqueurs 3,50€
Soft drinks 3,20€
Aquarius/Nestea 3,50€
Double beer 3,50€

All prices include 10% VAT
For service and bread we charge 1,90€ for person

240313

Copa

3,00€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€

2,80€
3,00€
3,00€
3,00€

2,80€
2,80€

Botella

18,00€
20,00€
20,00€
20,00€
20,00€
20,00€

15,00€
18,00€
18,00€
18,00€

15,00€
15,00€

30,00€



